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Comment déterminer l'appareil qui vous convient

Pour que votre chauffage
au gaz soit efficace et
économique, il faut que
la puissance installée soit
largement suffisante :
cette page vous permettra
de déterminer avec pré-
cision I'appareil qui vous
convient, |l faut d'abord
déterminer les 3 cceffi-
cients calorifiques de la
piéce a chauffer :

en fonction de votre
localité de résidence

La carte ci-contre vous
donne le ccefficient cor-
respondant aux différentes
régions de France. A ce
ceefficient il faut éventuel- de 260 a 400
lement ajouter un ccef-
ficient d'altitude (ajoutez
1 par 800 m. d'altitude).

M 40

COEFFICIENT DE LOCALITE

en fonction
de la situation
de votre habitation

Ce coefficient tient
compte du nombre de
murs et ouvertures exté-
rieures de chaque piéce,
suivant les différents cas
du plan ci-joint.

COEFFICIENT DE SITUATION

en fonction de I'étage
ou vous habitez

indiqué par le schéma
ci-contre.

COEFFICIENT D'ETAGE

de 500 a 720

M 72

Le nombre obtenu vous
permet, en vous reportant
a la page ci-contre, de Dans chaque modéle vous pouvez choisir entre deux ver-

déterminer |'appareil qui : : s g . i 3
GOIVienE & ch;’gue piéqce sions : soit un appareil 8 cheminée, soit un appareil a ventouse

a chauffer. (désignation V) (voir page 8).
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Un seul appareil pour tout 'appartement :

Le chauffage par générateur d'air chaud série E vous offre
tous les agréments d'un véritable " chauffage central” indi-
viduel pour appartements moyens, bureaux, magasins, etc..

Principe du fonctionnement

Le générateur est encastré dans une niche : il se confond
avec le décor de la piéece.

A sa partie supérieure se trouve une chambre de distribution
d'ou partent autant de gaines de soufflage que de piéces a
chauffer.

L'air, entrant dans le générateur par une ouverture inférieure,
est pulsé par un ventilateur dans le générateur puis dans les
gaines jusqu'aux bouches de soufflage ; I'air chaud se
mélange a l'air des piéces qu'il chauffe; une quantité d'air
refroidi égale a celle émise revient au générateur par des
grilles de retour placées au bas des portes. La piéce de
séjour, quand le générateur y est placé, est chauffée par la
bouche de facade.

Description des appareils

Les générateurs d'air chaud série E existent en quatre
puissances calorifiques permettant de bien adapter I'appareil
au volume a chauffer :
6.000 cal./heure
9.000
12.000
15.000
lls comportent : - un corps de chauffe émaillé vitrifié, protégé
par une enveloppe a double parois, parti-
culierement esthétique et discréte.
- des braleurs tous gaz
- une régulation thermostatique et les mémes
dispositifs de sécurité que les radiateurs
Anémostat indépendants (voir p. 5).

Avantages :

Un seul appareil commande le chauffage de tout |'appar-
tement (quelle simplification de mise en marche et d'arrét!).
D'un aspect particulierement esthétique et discret, il assure,
par l'action du thermostat un chauffage de chaque piéce trés
agréable.

La mise en température est rapide (pas de fluide intermé-
diaire : pas de risque de gel, pas d'approvisionnement en
combustible 1). Le ventilateur est entiérement silencieux.
Une ventilation d'été est assurée par le générateur muni
d'un dispositif spécial a cet effet.

C'est enfin un mode de chauffage particulierement écono-
mique, aussi bien a l'usage qu'a l'installation.

le chauffage a air chaud pulsé avec

les générateurs

@)

ULTIMHEAT
VIRTUAL MUSEUM




Plus besoin de cheminée! Pour les installations-
un chauffage qui se place directement de plusieurs radiateurs soumis
sous les fenétres : a un programme de chauffage discontinu:

les radiateurs a ventouse voici la commande automatique
a circuit étanche @ a distance

Pour le chauffage rationnel de piéces & occupation intermittente
(classes, bureaux, réfectoires, héotels, maisons de week-end, etc...) il est
préférable d'arréter le chauffage (y compris la veilleuse) pendant les
périodes de non occupation des locaux : on réalise ainsi d'impor-
tantes économies de consommation de gaz.

Si le nombre des appareils a contréler est réduit, il est possible
d'éteindre les appareils chaque soir, de les rallumer chaque matin
et de les laisser arrétés pendant toutes les périodes ou les locaux ne
sont pas occupés (par exemple, jeudi, dimanche, fétes, congés...).
Mais dans les installations comportant un nombre important d'appareils,
on ne peut s'astreindre a faire les manceuvres ci-dessus : il devient
alors indispensable de les assurer automatiquement.

A cet effet, les radiateurs Anémostat peuvent étre équipés d'une
commande a distance électrique entiérement automatique assu-
rant |'allumage et I'extinction des appareils d'aprés un schéma fixé a
I'avance suivant les différents cas d'utilisation. Plusieurs types de
commandes peuvent étre envisagés :

horloge générale fonctionnant sur programme journalier ou
hebdomadaire ;
interrupteurs a distance, collectifs ou sélectifs ;

thermostat arrétant tout chauffage dés que la température
extérieure dépasse une certaine valeur ;

dispositif anti-gel... etc...

(notice détaillée : A 209)
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Une cuisiniére ‘* sur mesure"”

ANEMOSTAT 63 :

La petite cuisiniére de luxe :
4 feux, 1 four. Elle bénéficie des
tous derniers perfectionnements
techniques.

6 modéles différents : chacun des
deux alignements de 2 feux pou-
vant étre équipé soit de 2 braleurs
gaz, soit de 2 plaques é'ectriques,
soit d'une plaque chauffante ; le
four peut étre électrique ou gaz.
Largeur : 63 cm - Hauteur : 80 cm
Profondeur : 65 cm.

ANEMOSTAT 94 :

La cuisiniére familiale élégante et
moderne : 6 feux, un four, une
armoire chauffante-étuve.

Choix de plusieurs modéles selon
I"'équipement de chacun des 3
alignements de 2 feux et du four
comme indiqué ci-dessus.

Largeur : 94 cm - Hauteur : 80 cm
Profondeur : 65 cm.

ANEMOSTAT 125 :

La plus perfectionnée des cuisi-
niéres européennes, pour familles
nombreuses, réceptions, petits
restaurants : 8 feux, 2 fours.
_Nombreux modéles selon la combi-
naison retenue pour les 8 feux
(alignement gaz ou électricité,
plaques chauffantes, table de
travail) et les 2 fours (gaz ou
électricité).

Largeur : 125 cm - Hauteur : 80 cm
Profondeur : 65 cm.

Tres gra;wd volume libre
Haut. : 30 cm - Larg.:40cm

Profondeur : 48 cm

Four sortant sur roulements
a billes (saisie des plats et
nettoyage facilités)
Allumage automatique. Re-
glage thermostatique. Gril.
Hublot panoramique. Eclai-
rage intérieur. Porte équi
libréee a fermeture en deux
temps

Elégant dosseret avec rampe
d'éclairage. boutons de
commande, voyant lumineux.
prises de courant, grille
d’evacuation des bueées du
four, compte minutes avec
sonnerie (ou sur demande,
horloge automatique com-
mandant la cuisson)

Des cuvettes placees sous
les braleurs recueillent les
débordements éventuels (un
coup d’'éponge suffit!) ; elles
sont faciles a nettoyer, ainsi
que le four qui-peut étre sorti
entierement. Ensemble en
email vitrifie et acier inoxy-
dable.

Allumage automatique du four
et des brialeurs gaz (pas
d'allumettes !) Le gaz n'est
admis dans le four que si
I'allumeur électrique automa-
tique est allumé (pas de ris-
qgue de fausse manceuvre) :
s'il y a extinction des braleurs
(débordement ou fausse
manceuvre), ceux-ci sont
réallumés automatiquement
Un “by-pass’’ est prévu en
cas de panne de courant
permettant alors l'allumage
classique par allumette
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